
野菜ビュッフェ付きコース

くらすわ野菜ビュッフェ

信州の食材をふんだんに使ったコースには、

こだわりの「くらすわ野菜ビュッフェ」がセットになります。

生野菜だけでなく、自家製モッツァレラチーズやスープ、

自家製パンなども充実。

素材本来の味わいが活きる、自家製ドレッシングで

お楽しみください。

CLASUWA Vegetable buffet

メインディッシュ 自 家 製 パ ン

Lunch course with vegetable buffet

信州の食材をふんだんに使ったコースには、

すべて「くらすわ野菜ビュッフェ」と

「自家製パン」がセットになります。

［セット内容］ 

メインディッシュは、

肉料理／魚料理／パスタ／ピッツァなど5種類からお選びいただけます。

くらすわ野菜ビュッフェ

Course menu



メインディッシュ
Main dish

信州十四豚
シン シュウ ジュー シー ポーク

信州十四豚ロース
やわらかローストポークステーキ ￥3,200（税込）

“Shinshu Juicy Pork” Loin　Tender Pork Loin Steak
Roasted Onion Fond de Veau Sauce and Puréed Carrot with Aromatic Vegetables 

ローストオニオンのフォンドボーソースとニンジンのピュレ
香味野菜を添えて

［アレルギー物質（特定原材料8品目）：小麦・乳］

Fresh Fish Cutlet
Italian Parsley Verde and “Shinshu Juicy Egg” Tartare

イタリアンパセリのヴェルデと信州十四卵のタルタル

［アレルギー物質（特定原材料8品目）：卵・小麦・乳］

鮮魚のカツレツ ￥3,000（税込）



ラザニア ￥1,200（税込）
Lasagna

野菜ビュッフェ ￥750（税込）
Vegetable Buffet

［アレルギー物質（特定原材料8品目）：小麦・乳］

※お料理に合うおすすめのお酒のマークが表記されています。赤ワイン ハーブカクテル

メインディッシュ
Main dish

お子様メニュー Kids’ Menu  （小学生以下限定）

白ワイン スパークリング

Pizza Quattro Formaggi
Four Kinds of Cheese and Shinshu Honey

4種のチーズ 信州産はちみつ

［アレルギー物質（特定原材料8品目）：小麦・乳］

ピッツァ クアトロフォルマッジ　 ￥2,900（税込）

Pizza Margherita
Freshly Homemade Mozzarella Cheese and Original Salami

自家製モッツァレラチーズとオリジナルサラミ

［アレルギー物質（特定原材料8品目）：小麦・乳］

ピッツァ マルゲリータ ￥2,800（税込）

Truffle sauce and Champignon Cream Pasta
With Shinshu Juicy Pork Pancetta

［アレルギー物質（特定原材料8品目）：乳・小麦］

信州十四豚パンチェッタとトリュフ香る
シャンピニオンクリームパスタ ￥2,900（税込）














